
Réveillon du 31 décembre  

Menu à  49 euros : 
 

Kir maison 

 

Mise en bouche. 

  

Petit feuilleté d’escargots, persillade de poireaux et champignons.  

(Possibilité de remplacer les escargots par des noix de saint-jacques).  

 

Langoustines rôties en chemise de cheveux d’ange, coulis exotique et 

balsamique. 

  

Filet de veau poêlé façon Rossini, jus fin au miel. 

  

Salade de l’an neuf et son pont-l’évêque croustillant.  

 

Omelette norvégienne à la crème glacée aux pommes confites et sablé breton. 

 

Vin non compris (sans cotillon) 

30 euros d’arrhes /pers 

Réservation jusqu’au 24 décembre  2009 


